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*Disponemos de carta adaptada a la nueva normativa sobre alérgenos.
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*Disposem de carta adaptada a la nova normativa sobre al-lergens.

*We have a menu adapted to the new law about allergens.

*Nous avons carte aux nouvelles regles sur les allergenes.

Q000000

CRUSTACEAN SESAME NUTS GLUTEN EGG FISH SHELLFISH
CRUSTACEOS SESAMO FRUTOS DE GLUTEN HUEVO PESCADO MOLUSCOS

N
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CASCARA

W

MUSTARD CELERY PEANUTS MILK SULPHITE SOYA LUPINS k‘
MOSTAZA APIO CACAHUETES LACTEOS SULFITO SOJA ALTRAMUCES

*Horario de cocina:
*Horari de cuina:
*Cooking time:
*Horaire de cuisine:

[3:00h. - 16:00h. / 19:00h. - 23:00h.
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*Agradeceriamos Que nos dejaran sus opiniones en “tripadvisor.com”

(AT

R

para seguir mejorando. Gracias.

*Agrairiem que ens deixessin les seves opinions en el “tripadvisor.com”

per a seguir millorant. Gracies.

*We would be grateful if you leave us your opinions in “tripadvisor.com”

to continue improving. Thank's.

*Reconnaissants si vous nous laissez vos critiques a “tripadvisor.com”

de continuer 3 amélioner. Merci.
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B 2. Forlnatge manxcgoMP”.... T .. SO N '

' 3. Patatesbraves@OQ. ... ... x
4. Anxoves de Tossa e ’

> 5. Seitons fregits‘Q.‘@‘Q ....................................
6. Sardines ala planxan ....................................... >

\ 7. Sonsos fregits‘Q‘Q‘Q “““““““““““““““““““

g 8. Musclos de roca a la marinera.! ¢;¢? ............... \
9. Musclosderocaalvapor@...—... ... 4
10. PopalagallegaD. ... ... |<

} [I. Calamars andalusa o planxa‘e.Q }{
2. Calamars alaromana@Q@O...... ... I<
13. Sipiaalaplanxa €. ... k‘

\ [4. Calamarcets fregits 000... . .

o IS. Croquetes casolanes de peix
16. Bunyols de bacal 2 QOO0

I7. Escopinyes a la planxa ................................

[8. Navalles a la planxa O N . . ol
19. Cloisses a la planxa O & o It ]
20. Cloisses a lamarinera@©@O®@.. .
21, OStES D o et unitat

22. Pebrots farcits de marisc‘._Q ...............
23. Gambesa lall @O

24. Gambes a la planxa_@ .....................................

AL NN LD P4

25. Escamarlans a la planxa 0. NP Y .

*Pa Q000

**Pa torrat amb tomaquet 000 . .

[

%
z

ENTRANTS
Amanidamixta @Q

h 4
Yy R

’a Y

J

Amanida de tomaquet i tonyina..Q ...........................
Amanida de pop 0. Y 4.

Tartar de sam6. QO OO ...
Coctel de gambes.@%.fo.a ............................................
Gaspatxo andalds 0.4 N S
Amanida de pebrots.’O ...................................................

Graelladade verdures..........ooooovooveoe

Sopa de pele@@@ ..........................

v 0 N VR W N
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ARROSSOS (min.2 pers.)

10.
.
12.
3.
14.
5.
16.

Paella marinera @ QL0 OGO .. .
ArTos negre“Q.‘@‘e..‘@, .........................
Paella amb verdures ...
Fiden O QOO0
Fideua negra@@ee ...........................
Paella amb llamantol @ QPO OGO
Fideus de pescadors.g..._f@..e.ﬁ’ ............

**preu per persona

CARNS

4 //\\\ /\\\M M ‘}/ : / \K <

173
18.
19.

20.

Filet de porc amb guarnicié.ﬂfo ..........................
Escalopa amb patates Q0.
Entrecot amb guarnicié.@“@ ...................................
Filet de vedella amb guarnicic’),ﬁe..O ........................

**suplement de salsa al pebre o roquefort 0.

PEIX | MARISC

21.

22
23.
Wiy
25.
26.
78
28.
29.
30.

31

32.
33.
3a
35.
36.
378
38.
B9
40.

4l1.

42.

Salmo a la planxa amb verdures &
Llug a la planxa amb verdures O
Rap a la planxa amb verdures. ..

Rap ala catalana Q0 OO0 ... ..
Cimitomba de rap CO000O0WO. ...
Sarsuela de peix i marisc. 2.0 Q0 0 V0.
Llenguado a la planxa amb verdures O
Llenguado amb gambes 0000000
Llobarro a la planxa amb verdures Qi
Llobarro a lasal ...
Turbot a la planxa amb verdures O
Bacalla a la catalana @ D R 00 V0. ...
Graellada de peix/marisc.’Qu’:@ ........................
Graellada especial (2 pers.)..Q...@ .........................
Mariscada (I pers,)..@ ............................................
Mariscada especial (2 pers.) QO
Mariscada premium amb llagosta de Tossa (2 pers,.@

Caldereta de llagosta Q@ee .........
Caldereta de llamantol Q@@@ .......
Llagosta de Tossa..@ ........................................................

Llamantol a la planxa L S NN
Peix salvatge =B I o

** GUarniCiOeX v mm—— e

(patates fregides, arros bullit o verdures)
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ENTRANTES

. Pulpoalagallega.......

. Calamaresalaromana..............

RACIONES

Jamon ibéricode bellota ... ...
QuEso manchegomme”...... T ... O ..
Ratatasibravas . 9. /0000, N AEEEESY
Anchoas de'Tasssi®-<......................... Q= . ...
Boauerones fritds.......... SNy ... 4 U
Sadinas ada planchab...... o ...« “GENEE
SOoNS0S fritOS.......o.vooevveceeeccec

Mejillones de roca a la marinera...... ...

VA Y 4 2

Mejillones de roca al vapor......... ...

N

spe

P

Calamares andaluza o plancha........

VeV

m

Sepiaalaplancha.................

. Chipirones fritos.............cccccovvcvrruccccii

. Croquetas de pescado caseras......... .

Bunuelosdebacalao...........cocooooooo.

Berberechos alaplancha........ ...

. Navajasalaplancha.............. — ...
. Almejasalaplancha............... ...

. Almejas alamarinera.......c. L

. Pimientos piquillo rellenos de marisco. ...
. Gambas al ajillo.......cccccocc.

. Gambasalaplancha............... L.

S
RSN 2N LD P4
o

. Cigalasalaplancha.............. L.

[

l.

v o N Vs N

Ensaldela miXia.. ... .47 5. B

A 4
V X

Ensalada de tomate y atln............cccoooooovcccccciiiii.
Ensdlade de pulpo............ Y. ....... 41 N0
Tagtade salmon........ ... . ... ...,
Cogelide gambas............ WM.~ .4
Gazpacho andaluz?.......... A8 ......... . S
Ensalada de pimientos
Parrillada de verduras

Sopg@ide pescadofi. ... N0 ... 40 N

N4 V4 V)



ARROCES (min.2 pers.)

10.
il
12.
13.
14.
1S.
6.

g
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Paella marinGicimsmmm,. ¥ .. ... .. S

GUIOANCITEM, ... M8 .

Racllafdevendliracemeees ... ... . & .
Fidevosmemy” .. W4 ... ... 5.4 =
FideUalnesra S . ... . ... ...
Paella con bogavante ...,

Fideos de pescadores...............ooooooccciiiiiiirrerecccc

**precio por persona

CARNES

]

p

17.
18.
19.

L o

A

\ 4

p

20.

Solomillo de cerdo con guarnicion.................
Escalopa de cerdo con patatas...............cccccccccccccc.
Entrecot con guarnicion...............,

Filete de ternera con guarnicion .................ccccoo.....

**suplemento salsa pimienta o roquefort........................

PESCADO Y MARISCO

21.

ALY ¥

> J

3l

32.
33.
34.
E51
36.
Ve
38.
39.
40.

£

41.

A Y A Y )4
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N

o

22
23
24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.

42.

il €10 1T0[)1(c; ¢ A; M— TN ric oottt
(patatas fritas, arroz hervido o verdura)

4PN INT OO

Salmon a la plancha con verduras..............eeee
Merluza a la plancha con verduras...................
Rape a la plancha con verduras.................ccccccoee.
Rape a la catalana...........n,
Cimitomba de rape ...
Zarzuela de pescado y marisco.............ccooccccucccccce
Lenguado a la plancha con verduras..............................
Lenguado con gambas.............cccoooocciiiiiiicrrcccs
Lubina a la plancha con verduras.............cccccoooocccce
Lubina @ la sal ...,
Rodaballo a la plancha con verduras.......................
Bacalao a la catalana...........
Parrillada de pescado/marisco..............ccccccccceerrncic.
Parrillada especial (2 pers.).........ooooooiiiiiiiiiiiiiiiiiciiis
Mariscada (1 pers.)...........ccoovommrrrrvvviciiiensenererccse
Mariscada especial (2 pers.) ...
Mariscada premium con langosta de Tossa (2 pers.) .
Caldereta de langosta.............c..ccccccovrvvioiiccciiiii
Caldereta de bogavante..................cooin
Langosta de TOSSA.........ccccvvrvcceccrceescesccscesseesves
Bogavante a la plancha...............

PeseadoiSaliale”.... NG ............... ...

VAV 4

\

w

)Y A Y4

y %

ViYL

-

W\

w

X\ Y4 YV 4



AT A2 )4e P4

A

(AT

[}

qd PORTIONS
l.

Friture de petits poissons.....................

Ve NS U s e N

2PCA Y 4

10. Poulpe a la galicienne.........

D 4

Calamars andalouse ou grillé ............

[2. Calamars en beignets......cccccccc.

13. Seiches grillé...........ccccooriiiiii

[4. Friture de petits calamars.....................

IS. Croquettes de poisson maison......... ...
16. Beignet de moru€.....cccccvvvvcccccccicce
% Coques grill€es..... L. 0000 B W
I8. Couteaux de mer grillées ...~ ...
195 CloisSes grillE. . ........ 8. .. .05 (g |
20. Cloisses a la marinieére ...~ .
2% Huitges ... S04 .. M. . S8 . AS460 N unité

22. Poivrons farcis aux fruits demer....... ...

**Pain grillée avec tomate (a la catalane)

vk Ak

ENTREES

|dB@n “ibérico”........». W L.
Frolnage ManGlegensy.......%. ... O (-
Ratatasibravas .97... ... 4000, . N SEE
Anchois de TOSsE®-<......................... Q= . ...
ANChoIS Trits.. 4 ... SO = 4 .

Saialines grill i, ... 4. . A g

Moules a la mariniére........coooooeveeeveee.

Moules alavapeur.....e

23. Crevettes a I'ail pilé et a I'huile ... ...
24. Crevettes grillé ...

. Langoustines grillé.................. ...

A

J

SAlAAC MIXEC ..o ees et sas s

(AT

R

Salade de tomates et thon ...,
Saladeide poulpes. ... NS ... 4 S
Taglae desaumon......0..... gl ... &0 coo..o.. i,
Cocktail aux crevettes
Gazpacho andalou............ccoocccovciicciiiiccccccc
Salade de poivrons............ccccccoiiivvvrececcccicccicccc

Grillade de légumes...........cccoocriiiiiiiiicccccccci

I S I

ATVNIN
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RIZ (min.2 pers.)

¥ 4

10. Paellaalamarini€re.........oooomovooooeeoeooeeeeeeeeeeernn,

I1. Riz noir (a I'encre de calamar)............cccccoooovvvcevnnc....

\ V' 2

w

[2. Paella avec légumes..............ooooooicciiiiicrcrcccccccccc
13. Fideua (paella aux nouilles) ...
[4. Fideua noir (paella aux nouilles).......................
I5. Paellaavec homard...............cc.cooooooovviii.
[6. Nouilles de pécheur ...,

**prix per personne

2
@
8
:

VIANDES

\ ¢

[7. Filet de porc garnie...........ccoooooooiiiiiiiicvrccccccccccccce

P LY A Y 4

L

P N

[8. Escalope de porc avec frites...........cccccccccerericcccccccee

V ¥

19. Entrecote grillé garnie ...

20. Filet de veau garnie...........oooooocccciiicccrcrrcccccccccne

\ 4

| 8

**supplément de sauce poivre, roquefort........................

POISSONS ET FRUITS DE MER

21. Saumon frais grillé avec légumes............c.......
22. Colin grillé avec légumes............cccccccccccevcrrccccccccce
23. Lotte grillé avec légumes...............ccccccvriiiiiiii
24. lottealacatalane ...
25. Cimitomba (fricassé de lotte)..........cccoooovvii.
26. Zarzuela de poissons et fruits de mer ...

27. Sole grillé avec légumes.........ooiiicciccrirc

NV NS e & e ¢

28. Sole aVeC Crevettes. ... ee e res e ses oo

29. Loup de mer grill€ avec légumes...............

>/

30. Loup de mer en croiite de sel...............cccccc

31. Turbot grillé avec légumes..................cccccccevvviiiiiici

32. Moruealacatalane ..o,

A ALY,

33. Grillade de poissons et fruits de mer.......................
34. Grillade extra (pour 2 pers.) ...

NS

35. Plateau de fruits de mer grill€ (pour I pers.).............

4\

36. Plateau de fruits de mer grillé extra..............................

o\

37. Plateau de fruits de mer grillé premium avec langouste ..

\

38. Cassolette de langouste...........ccccccoocverccccrcccccccee
39. Cassolette de homard.........cccoooierccciiiiii
40. Langouste de TOSSa..........ccoowooccccciiiicerrcerve e

w

4. \Gloimaie grilleh. ... W ... ... 4.
42. PoISSOIBSauvasc .. N ............................ 0

il € | 1 1] 1) o s M— U £ 00 0 S e
(pommes frites, riz, [égumes)
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PORTIONS

A\ 4
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/)
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1 S

}4 [. » CHiS@hspanish ham ... S8, .. .
k B2, Malichegoehieesemmsy....... X ... (R '
' 3. A Bravask(potatoes)...... AN = N SEEY x
4. Anchovies from Tossa (inoil)....... ... ’
> 5. “goiedfanchoviesth........... iy . 4 G .
6.  Grilled sapdinessoieh. .4 .. AN g >
\ 7. Small fried fishes ...
} 8. Mussels fisherman'sstyle ... ... \
f 9. Mussels natural (vapor) .......ccceee e, '
10. Octopus galician style................cc........ I{
} I

. Andalucian or grilled squid..................

VeV

m

[2. Batter-dipped and fried squid.......... ...
13. Grilled cuttlefish................cccoooo.

\ 14. Small squid fried...........ccoccooivvvi.

&b IS. Fish croquettes from the house ... ...

/ 16. Saltcod puffballs......cccccooc.
W Grilled'cockles ... .. .l B W

[8. Grilled razor clams.........c..cccoo.
19 "Grilled clams.. \¥........... & ... % Q...
20. Clams fisherman's style ... L
Zh  Oysters.. L0, N 0. ... 4. unit

22. Red peppers filled with shellfish..... ...

23. Prawns with garlic...........ccc. L

24. Grilled prawns ...

2
:
§

N
b
(9
="
o
o
o
c
&
=
g
=<
o
=
O
=
>
%]

FIRST COURSE

I. Mixedsalad.........coooooooooeeeeeeeeeeee,

A

(A Y

R

J

Tomato with tunny-fish salad..............cccccccccccccc

Octopus salad

Salmaon tartar............ 0 .. ol

v 0 N VR W N
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RICES (min.2 pers.)

a

ANINS

% Fisherman paAGlIamsmm. ¥ ................."N S,
J QDldCasice. B ... T

. Viczetables [Baelle ... L.

FideTasmeay . . ... .. 904

. Blackifideta .. ...l B,

EabSiEnpaclla.. g .........ocinnnsssssssioecitiveersnsnns

Fisherman noodles ...,

**price for each person

MEATS

]

7.
18.
19.

\ 4

L o

i N

\ 4

| 8

208

Fillet (tender loin) with garnish.............cccccce
Pork loin scalope with fries...........i
Grilled entrecot with garnish...............cccccc.
Grilled fillet of beef with garnish..................

**supplement of pepper sauce or roquefort..................

FISHES AND SHELLFISHES

21.

AL ¥ 5

> J

3l

32.
} 33.
34,

i

36.
ST
38.
39.
40.

41.

N

&

27
23.
Zg
25.
26.
L
28,
29.
30.

42.

*EEXTra ZarniSIIOS e ::-ccvrerss s e enene
(fried potatoes, boiled rice or vegetables)

AV EFPERNINT OO

Grilled salmon with vegetables............................
Grilled hake with vegetables................cccc..cccccccccc.
Grilled monkfish with vegetables...........................
Catalan monkfish ...
Cimitomba monkfish ...
Zarzuela (with fish and shellfish) ...
Grilled sole with vegetables.............cceii
Sole with prawns sauce..................ccccoooiiiiiiiiiiiii
Grilled sea bass with vegetables...............................
Sea bass packed in salt and backed.........................
Grilled turbot with vegetables.............................
@Rl cod ... SO0 AN ... N
Assorted grilled fish and sellfish.........................
Assorted special (2 pers.) ...
Assorted grilled sellfish (1 pers.) ...
Assorted grilled sellfish special (2 pers.) .................
Assorted grilled sellfish premium with lobster (2 pers.).
Spiny lobster Stew ........c.cccccoovocciciccccccccciieccccccc
Lobster stew . 48 SS9 S S
Red lobster from Tossa................occcoooovviiiiii o
@Guillecliobstci. MW - . . L
WilcRiiShi S ... o . ... .. ... <. ...

¥ 4
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RAZIONI TAPAS

94
a
v

.

Ri@SEItio di paese....... S .. ..

TA

Formaggio “manchego" ..................................

[}

Ratatesibravas ¥............ A0 . N SEENEY
Acciughe di Tossa......cccccccccccccccccccccc i
Acciughe frittiedh, ... SN 4 \ G
Satdine alla griglia......... ... GRS
“Sonsos” (pesci piccoli fritti)................

Cozzealla magiiasa......... A, . G A

d V4

YV o N U s N

Cozze al vaporgm ... ..., 0 ...

PAZIININ

N

10. Polipo alla “gallega”...............ccc......

h 4

[I. Calamari alla "andaluza” o griglia......

b

VoW

-

12. Calamariallaromana......... L.
13. Seppiaalla griglia.......................
[4. Calamari piccoli fritti...........ccccoocccccc

. Crochette della casa de pesce........ ...

\*/

16. Polpettine di baccald.........c.
[7. Cuori dimareallagriglia............. ...
[8. Canolicchi alla griglia................... ...
9. Vongole alla griglia........cooocccciii.
20. Vongole alla marinara......cccccce.
21. Ostriche crude ... oo unita

22. Peperoni ripieni di pesce ...

23. Gamberetti all'aglio.........cccccccccc.

LIN"TIN D VPG4

24. Gamberetti alla griglia........ccce..
. ogampi*allasariz]ia """, 407 S BN N

kA

ANTIPASTO

YA
v
V R

rAY.

R

[ Insalata mista ...
Insalata di pomodoro con tonno.............c..cccccceeeeeec.

Insalata’di polipoh............ Ry’ . . A NS

Tartare di SAIMONE..............cllivenniieereeeeresrernes

Cocktail di gamberetti............ccccccccccrriiviiciiiiiiii

Insalata di peperoni.............cccceovvcecoocccccciiccerrrercccs

2.

3

4

5

6. Gazpacho “andaluz” ......... £350, .. S5 .
7

8. Grigliata di veFdUITC ....... oo SR
9

AT A

ZUppa di pesCERmmm. ... SO .. A0 .
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RISO (min.2 pers.)

V4

10L Paella marindiaismsmm. ... A

I WRSEORREra.. B ... M sy

QY

w

2. Paellaidifvcieliiie” -, ... . . 4
13. FidcUanmesyy” ... . . . ... 5 &
4. Fidealnero . —8w . . . .
15. Baellaidivastice.. g ... iimrerrioss s eesneeens
16! SEilinPde] peSEHUTREEN. ......................

**prezzo a persona

7Y AY D4

CARNE

o]

W,

[7. Filetto di maiale con guarnizione..........cccccc.....

SPHPLILY A ¥V 4

L

P N

[8. Scaloppine di maiale con patatine fritte.........................

V ¥

19. Entrecote di vitello con guarnizione.......................

. Filetto di vitello con guarnizione .....................

N4

[

**supplemento di salsa al pepe o Roquefort.................

FRUITTI DI MARE

21. Salmone alla griglia con verdure.............
22. Nasello alla griglia con verdure...............cccoocccccccc.
23. Coda di rospo alla griglia con verdure...........................
24. Coda di rospo alla catalana...................cccccccocccccccc.
25. “Cimitomba” di coda di rospo...........ccccccoovceevcccccccce
26. “Zarzuela” di frutti di mare..................cccooovoiici

27. Sogliola alla griglia con verdura........cccococc

ADAD 5 5

28. Sogliola con gamberetti..............ccccccoccccvrrrecccrccccc

29. Branzino alla griglia con verdure............

Y

30. BianzZingsallmsale.......................;of0ww o

31. Rombo alla griglia con verdure............cccccooovccccccc

32 BBaesalflBtcatalanas ... S

YA A ALY

33. Grigliata di pesce alla griglia............cccccovvvvvccicccc
34. Grigliata di pesce speciale (2 pers.)...........ccccoccccccccc

G g

35. Frutti di mare alla griglia (I pers.)......ccccooovvvevccicccce

s

36. Frutti di mare speciale (2 pers.)........ccooccciccuiicccinccc

-
y R

37. Frutti di mare premium con aragosta di Tossa (2 pers.)..

\ Y

38. Caldereta di aragosta...........cccccccccoiiiicvvrrrcccccccccc
39. Caldereta di astiCe ..o

w

40. Aragosta di TOSSA.................cocowceervcceiciiiiicerrerrecesreccccce
4. GGSliceialla Spiblia . U
4). PeSeeselialigy,... S

FEQUArNIZIONe eXEra.......ooooovooeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee
(patate fritte, riso, verdure)

AV ERNINT DO

S\ Y4 YV 4

'

&



\*/
RATIONEN TAPAS }

SHREED ..o 0 R
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Matichego Kasewmmmr”....... X ... OO NN

[}

Ratatasibravas . ¥7.......... /0000, . N AR
Sardellen ausQ@SS@:<............................ "Gl . ... ..
Gebackene sardeéllen ... U . GRS
Geggillte safidinens . ... 4 ... 4  EE—
Gebackene kleine fische..................

Miesmuscheln nach fischerart.......... ...

VA Y 4 2

Y o N Vs W

Geddmpfte miesmuscheln.....ccee.

N

2PCA Y 4

spe

P

[0. Tintenfisch nach galizische art...........

D 4

[I.  Gebackene oder gegrillte tintenfische

VeV

m

[2. Tintenfischringe in bierteig frittiert... ...

13. Gegrillte sepia...........cccccccccccverrciciccccce

[4. Kleine gebackene tintenfische.............

IS. Fischkroketten nach art des hauses... ...
16. Kabeljaukrapfen.........cccc.
[7. Gegrillte herzmuscheln............... . ...
18. Gegrillte scheidenmuscheln............ ...
19. Gegrillte teppichmuscheln............ ...
20. Teppichmuscheln nach fischerart...... ...
ZIh Austern.. SL0. . WA . 00 . A0 N einheit
22. Gefiillte paprika mit meeresfriichten ...
23. Garnelen mit knoblauch ... ...

24. Gegrillte garnelen ... L

AL NN LD P4

. Gegrillte kaisergranaten............. ...

vk Ak

A
L

SALATE UND VORSPEISEN

h 4
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J

Gemischter salat...........cccoooooiiiii
Thunfish und tomaten salat.....................cccooeeo..
Tintenfisch (oktopus) salat ...
Laglietatars.. ... ..ol
Garnelen cocktail ...
Gazpacho (kalte gemiisesuppe)..............ccccccccccccce
Paprika salat ...

Gegnillies’gemUSK......... SRRy e N

A R 1 el

ATVNIN

FisehSuppe 4. . S 48 .
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REISGERICHTE (min.2 pers.)

P

10. Paella nach fischerart.........c..o..ooovovoveovevioeeeeeererenn,

1. SCRAWATZEr TEIS............ oo ses s ees s sesssessaenns

\

w

12. Peellehinit SelUSCREN . ... ... 4.0
13. FideUanmmmyr ... Q.. ... S & . .0
14. Schwarzer fideua ..o,

b 4
P}

IS. Paella mit hummer ...,

16) FFisehernudel @i, ... ...l

**preis pro personen

VA Y 4

FLEISH

\ ¢
YHAILY A ¥V 4

[7. Schweinsfilet mit beilage.............ccccccii

¢

I8. Lendenschnitzel mit pommes..............ccccccovviiiiiiic

A

19. Rumpsteak gegrillt mit beilage............cccoooovccccccc

AT,

20. Kalbsfilet gegrillt mit beilage..............cccccoovvoiiiicic

**supplement pfeffersoBe,roquefortsoBe....................co.......

4
Ve
e
g

FISCH UND MEERESFRUCHT

21. Lachs vom grill mit gemiise................cccccoovvvvriiiiiii
22. Seehecht vom grill mit gemiise..........ccoovvvvcccccccee
23. Seeteufel vom grill mit gemiise.......................
24. Seeteufel katalanische art..................................
25. Cimitomba mit seeteufel ...
26 arz uelallischtopf)... 5. ......... S8 . ...
27. Seezunge vom grill mit gemise...........ccocvrcc

AL 5 50

28. Seezunge mit garnelen ...
29. Wolfsbarsch vom grill mit gemiise.........................
30. Wolfsbarsch in salzkruste ...
31. Steinbutt vom grill mit gemiise...........ccccccooccciiic

Y

¥AY ¥A¥

32. Stockfisch mit rosinen und pinienkernen................
33. Grillplatte mit fish und meeresfriichte.....................
34. Grillplatte extra (2 pers.). ...

Y 4

2L \\&

35. Meeresfriichteplatte (I pers.) ...

P

36. Meeresfriichteplatte extra (2 pers.) ...
37. Meeresiriichteplatte premium mit languste (2 pers.).

\

38. Langustenragout...............ooooviiiiiiiniiencicceeee

w

39, (Hummerragoujdss, . SS97........ ... S .
40. Languste des TOSSa.............ccowwooccccciiievrrerrcrrcssccccccce

4. \GUmNeE voIEanill M8 ... ... A
42. Wildeighischiee” . .~ oo

i 50 0T [l A—" R ettt eeh
(pommes frites, gekochter reis, gemiise)
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VOORAFJES TAPAS }
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[g8nsehe ham............» S L o
Malichego kaasummmsy”....... Y ... O .
Patatasibravas S ... . N SRS
Ansjovisuit Fgssam< ... Q= ...
Gefpituurde ansjeis....... SR, G,
Gelgosterde sardientjes.... . ...« | CEEE
Gefrituurde kleine vissen .....................

Mosselen op zeemanswijze....... ...

VA Y 4 2

Yo N Vs W

Gestoomde mosselen ...

N

2PCA Y 4

spe

P

10. Octopus op gallicische wijze...............

D 4

. Andalusische of gegrilde pijlnktvis.....

Vaw

m

[2. Pijlnktvis beignets (a laromana)..... ...

I3. Gegrilde sepia (inktvis).......................
\ [4. Gefrituurde of gebakken kleine inktvis.....
& IS. Viskkroketten.......ce
/ 16. Stokvisbeignets ...
% Gegrillde kokkels...c........ ..o B0
[8. Gegrilde scheermesjes (schelpdieren) ...
19. Gegrilde reuzenkokkels ... L.
20. Reuzenkokkels op zeemanwijze....... ...
Zh Ogslers. Ay M. o8 . 08 % eenheid

22. Paprikas gevuld met schelpdieren...... ...

23. Garnalen met knoflook........coccocovcv.

24. Gegrilde garnalen............cccc.

AL NN LD P4

. Gegrilde keizerkreeften...........

**Broot op catalaanse wijze (Geroosterd
met tomaat en olie) ...,

vk Ak
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VOORGERECHTEN

h 4
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I.  Gemengde salade.............cccooooiiiiiiiiiccccicccc
Tomaten salade met tonijn.....................
QCtopus saladelh. ... NE—Y". ... 4 S
Zalgntartaar . ol

Gaidlen'cocktail............ ... ... ... .

Peper salade O . <. . . . %  BESSSSE

2

3

4

5

6. Gazpacho (koude groentensoep)..........ccccccccccc
7

8. Assortiment gegrilde met groenten...........................
9

ATVNIN

VISSOCD ... A . . A .

*CIRIV(
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. Paella op zeemanswijze..............cccccooovvccciiiiiccc
. Zwarte rijst (met inkt van inktvis).................ccc...

. Raellafmet sreemoysees ... . ... . 4. ...

Fideua (paella met mie) ...,
Zwarte fideua (paella met mie)..........ccooovvvicicccne
Paella met zeekreeft ...,

Mie met venusschelpen..............cccccoicciiiiis

**Prijs per persoon

VLEES

AT A INANAY

RIJSTGERECHTEN (min.2 pers.)

AYd

L

\ 4

| 8

. Varkenshaas met garnering...............cccoccccccccceccs
. Lendenschnitzel met friet.............ocoooooo
. Gegrilde kalfsentrecote.............cccooooooiiiiiiiiiiiii

. Gegrilde kalfsfilet met garnering.........cccocoococccccc

**Extra peper saus, roQuefort saus ...,

VIS EN SCHELPDIEREN

21.

NV NS e & e ¢

>/

3L

2 )&

41.

ANINIZ

v
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y

27
238
24.
25.
26.
27.
28.
29.
30.

32.
33.
34.
35.
36.
sS4
38.
P
40.

42.

**Extra garnering (frites, witte, rijst, groenten)...........

LIV T DD

Verse zalm (gegrild) met groenten.....................
Heek (gegrild) met groenten ...
Zeeduivel (gegrild) met groenten ...........occcccccc
Zeeduivel op catalaanse wijze ...
Cimitomba (zeeduivel in knoflooksaus met aardappelen)
Zarzuela (zeebanket in zijn eigensaus) .........................
Tong (gegrild) met groenten ...
TERZNPET garnalen ...t
Zeebaars (gegrild) met groenten............oooccccccee

Zeebaars in de oven gestoofd in
een krokante korst van zout...............cooooooio

Tarbot (gegrild) met groenten.............ccccccccvvce.
Stokvis met rozijnen en pijnboompitten..........
Parrillada (assortiment gegrilde vis en schelpdieren)
Parrillada “speciaal” (2 pers.) .......cccoooocccciiiccrcrnncs
Zeevruchten (assortiment gegrilde)(l pers.).................
Zeevruchten “speciaal” (2 pers.) ...
Zeevruchten “premium” met kreeft Tossa (2 pers.)..
Kreeft “calderctaiiy, ... SSSP" “SSS  4
Zeckreeft” calASiSrEmm.Y..................... \AEEEEG—_—
Kreeft gegrilde Tossa.......cccocccccrerrricccccciiiiccce
Zicekiectih oouillcl e ... oo
WIldERIUSERR................ 0o oo ot
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OPIA

11. Kanbmapbl N0 aHAANY3CKN .............ccoee.
12. KanbMapbl M0 PUMCK] .........ooccoceceererereren
13. KapakaTuLia Ha packanéHHomn ctanm...........
14. ManeHbkue KanbMapUukii KapeHble............

15. KpokeTb! (BWA KOTMNET) pblOHbIE

LOMALHME ......ooooeeeeeoeeesoeseessreesen
16. TedhTenbKN U3 TPECKM........cccooeeeeeer
17. Monntocki Ha packanéHHon cTamm ..........

18. Monntocku (HaBaxac ) Ha packaneHHoM

19. Monntocku (anbmexac) Ha

PACKANEHHON CTAMM ...occcooeeeoeoe e
20. Monntocku (anbmexac) o MOPCKOMY.........
20, YCTPULBI ..o
22. MepymKi HAUMHEHHbIE MOPEMPOAYKTaM....

23. Po30Bble KpeBeTKM B ONMBKOBO

YECHOYHOM COYCE.........ccovvvvrrcccine,

24. KpeBeTkW Ha packamneHHo! CTamm..............
25. ackamapnaHbl Ha TPUME ........c.ccevvvreoeren

3aKyCKn

. XaMOH UBEPUNCKUN ..............oooeeeeeeeeeeree
. CbIP MAHYETO.........oovooreeeeees
KapTodernb 6paBa...............oecccccviinnee
. AHYOYCbI M0 JOMALIHEM ......covcrvrerrrren
. AHYOyC Xamca XapEHHBIE ................cooccc.....
. CapawmHbl Ha packaneHHou CTamm................
ManeHbkne PbIOHbIN XapeHble ...................
Mugum ¢ CoycoM MapuHapa...........................
MUANM HA NAPY...ooooocceeeeeeseese
10. OCbMWHOT MO FANEICKY ......oooooeoeeee.

OAR N PO W AL ¢

gNX nd

CanaT @CCOPTM..........ooovvvvversscveessseeeess s
Canat ¢ noMugopamm U TYHLOM ..............cc.......
Canar 13 OCBMUHONA..........oooccoceverrreveersscseeree
TAPTAP M3 NNOCOCH ...ooovocvvvvveeeseseossssesssssisssees s
KOKTESTb U3 KPEBETOK......ccccccevveeviceneee
[acnavo aHgany3ckuid.(XoNo4HbIA Cyn U3 OBOLLEN)
Canat U3 MEPLA ...occccevveveeveerseeeesssssees s
OBOLLUMN B TPUME.....oooeeeeeeeeeeeeeeeeee e
PBIGHBIA CYM.....ooooeeesveeseesee s
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Puc. (MMH. Ha 2 IEPCOHBI) - }\
10. MAOMA MOPCKAS ... R
A= Gy e N l y
12. TTa3MS € OBOLUAMM.......cc.ooooeooeeeeesessosssesoessoso
13, BEPMULLETID «....coceesesseeseessesoes e
14, BEPMULLEMD YEPHBIN ..o
15. T1a37S1 C OMAPOM........oocoeeoeooeseeseeseesoeeeeesses e
16. BEpPMULLEND C PAKYLUKAM........occeooeoeoeeeeeeee

**LieHa Ha ofiHy NepCcoHy

MscHoe

17. BULLTEKC U3 TENSATUHBI C FAPHUPOM.......ccoceeeee
18. Sckanon 13 CBUHWHBI C KApTOENEM GIPH........cc.cevvee..
19. AHTPEKOT Ha ropsiueil cTanu ¢ rapHUPOM .............oo.......

20. chune 13 TENATUHBI C TAPHUPOM......oooooceeeeeee e
**[lobaBka coyc,nepeL 1 Cbip POKAGIOPT ...occ.coeevoorceroeoe

Pp16a M MOpENPORYKTHI

21. Ilococb Ha packaneHHOM CTanm ¢ OBOLUAMM ...................
22. MepnaH Ha packaneHHoi CTanu ¢ 0BOLLAMM.................
23. Mopckoi YepT Ha packaneHHoi CTanm ¢ OBOLLAMM ........
24. MopcKo YepT MO KATANAHCKM ........oocccceeeesoescoesson
25. Cumutomba (KatanaHckoe 6100 13 MOPCKOTo YepTal)......
26. 3ap3yena u3 pbibbl ¥t MOPEMPOAYKTOB .........ccccverererversoe
27. Kambana Ha packaneHHoi cTanu ¢ OBOLAMM................
28. Kam0ana € KPEBETKAMM..........cco.ecoverereceessoesseessoeee
29. Cypak Ha packaneHHOM CTani ¢ OBOLLAMM ..............
30. CYAAK B COMM w...oooeoeoeoeeeeeoeesoessseesseesssesseessseesoe
31, TIOPOO C OBOLLAMU......c..ooeoeeveeeesoeeseeessenssessseeso
32. Tpecka MO KATAMAHCKM ...........ccoooeeeoeeseceesseeesseesssoeen
33. Pbi6a 1 MOPENPOAYKTbI B TPUME .......ooccoeeeeeeeeeseeo
34. I'punb (cneunanbHoe 6noao) Ha 2 NepCOHbL...............
35. MopenpoayKTbl Ha 1 MEPCOHDL.......cc.oocvceceereerseerseeso
36. MopenpogaykThl (cneuuansHoe 61toao) Ha 2 NEPCOHBI .
37. MopenpoaykTbl ¢ XXapkoe Ha 2 NepPCOHb..............c.........

38. YKapKOE M3 NMAHTYCTOB.........ooccccosoesoersoeeseessoessoessoessoe
39. YKapPKOE M3 OMAPOB.......occcooceversvoesooeeseesseesssesssesssensoo
40. NaHrycta n3 Toccbl Ha packaneHHom CTanm..............
41. Omapbl Ha packaneHHOM CTAMM ............coccowrorsrersoren
V1% L TG T

**rapHup 3KC Tpa (KapeHHbIN
KapToderb, BapeHbIi PUC UK OBOLLM)
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C/ Sant Raimon de Penyafort N°7
17320 Tossa de Mar (Girona)
Tel: 972 34 09 39




